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VISNJA MARASKA (Prunus cerasus
var. Marasca) KAO SASTOJAK
FUNKCIONALNE HRANE

Prof.dr.sc. Verica Dragovi¢-Uzelac
vdragov@pbf.hr

Zagreb, 16. listopada 2012.
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OD IDEJE DO PROJEKTA

Promjene bioloski aktivnih | drugih spojeva tijekom zrenja
Stabilnost bioloski aktivhih spojeva tijekom prerade u
koncentrat i zelirane proizvode
Antioksidtivha aktivhost plodova i preradevina od visnje
maraske
“In vivo” istrazivanja i klinicke studije
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PROJEKT FUNKCIONALNI PROIZVODI
NA BAZI VISNJE MARASKE
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O PROJEKTU

PROGRAM:

IPA komponenta IlIC Operativhi program za
regionalnu konkurentnost 2007-2011

OPERACIJA:

Fond za wulaganja u znanost 1 Inovacije
(Reference:EuropeAid/128624/M/ACT/HR)  koji

je u nadleznosti Ministarstva znanosti,
obrazovanja i sporta
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O PROJEKTU

FINANCIJSKA STRUKTURA:

Financijska struktura
EU

| 72.5% EU
ol | Nacionalno sufinanciranje| 27.5% MZOS/PBF
__/’/496.800‘00 EUR

TRAJANJE PROJEKTA: 18 mjeseci
PRODUZENJE PROJEKTA: do 20. srpnja 2012.
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M Human resources

FINANCIJSKA STRUKTURA

@ Equipment and supplies

w Other

ISKORISTENO: 93 %
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O PROJEKTU

PROJEKT PROVODI:

Prehrambeno-biotehnoloski fakultet Sveucilista u Zagrebu
Centar za prehrambenu tehnologiju i1 biotehnologiju Zadar

KRAJNJI KORISNICI PROJEKTA.:

=proizvodaci i preradivaci visnje
maraske

srazliCite skupine potrosaca

= furisticka zajednica i dr.
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CILJEVI PROJEKTA

IR Edukacija i
Razvoj 1 primjena :
sofisjtic?ranijjih Opremanije HpIetiardilie
tenologija u laboratorija za lokalnih
proizvodniji procese susenjai uzgajivaca te Sire
funkcionalnih odredivanje drustvene
proizvoda i biologki aktivnih pgﬁéﬂ"};ﬁi S
po'gg;?':%%q: e eSS mogucnostima
maraské prerade viSnje

maraske
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WEB PAGE: http://www.ipa-marasca.com
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ADAPTACIJA | OPRE AN E LABQRATQRIJ
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Uredaji za monitoring
bioloski aktivnih spojeva
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Monitoring BAS u proizvodima .... %
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# Fenolni spojevi

Antocijani

Unpaired Electron
Antioxidant
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SENZORSKO OCJENJIVANJE PROIZVODA

Senzorsko ocjenjivanje provedeno je u Laboratoriju za
senzorsko ocjenjivanje na Prehrambeno-
biotehnoloskom fakultetu u Zagrebu i to u skladu sa
standardima:

ISO 3972, ISO 5496, ISO 6564, I1SO 8587 11SO 11036
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SENZORSKO OCJENJIVANJE PROIZVODA

« jzuzetno aromaticni
« slatkasto-kiselkastog

okusa
 dobre socnosti pri
zvakanju

« tamno crvene boje

» proizvod dobre
topljivosti

» karakteristicnog
mirisa za visnju

» nesto svjetlije boje

» hramonicnog
okusa.
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EDUKACIJA CILJNIH SKUPINA
| Udruzivanjem

d® novih proizvoda od
vishje maraske

Marazca Scur Shemy
\Bryaws corases wan Mamsce)
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na wab grranel ®» Pregled postojecih proizvoda | proizvoda koji bl se mogli prolzvesii od viinje manaske,
i #® Pregled odabranih tehnologija u preradi viinje manaske:
- Preradla viinje gfok | konceniriranl sok.
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wdenic v besphiing
- Frerada
- Primjend liofilizacije u preradi viinje.
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errre o Sreey

Visnja Maraska
kao potencijal
. N t‘\\zu siru paletu proizvoda

IFnizus
cazouratny i Fashronsdne beas

“ Ciljradicnice

& Upoznati cifjne skuging s primjenom novin tchnologija
suten]au profavedn]l funkcionalne hrane

Polaknull urmreiavanje manstvenih institucija | lokainin

projovodaca | usgajivada visinjo maraske.
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IPAZOOT HIATGIPONTI T 040302
“Murnsca Boor horry (Feeies sevasies var, Maraaea) o Ingredients for Functonn! Fonds"
“Wosnjd marska (e cerasiey var Moreeea) koo sustojok funkeionalne hrane” B

“ajekt Minancis EL




<
B DANI EU FONDOVA

Mz Sour Ty
Prorus comsas va NIrmsa)

=== Transferom

RS cwnmnis v, B
Ko s Fonrhedzdina b

ARy .
SRRy
A Znanja
-F"'.:!p i - 5 :,__: L] ]
@ jtehnologije
al Tl Hu a,
Jeet . .
e - (lo novih 1zvoznih
5 TR e b
o R :
1350 p y
Detallijo erma]a - L ~Marasca Sour Chﬂrﬁ'
o racion ci doshopne su p ro I Zvo a : 1 ﬂll}un iaktivnost ijﬂll.‘tﬂ mefF!_l-CE‘ﬂ‘SLI’S var H‘mraj
na wal stranici 2 2 Etlhlrl;lnt fimnlmh spojeva tijekom prerade voca - ¥
e narmcan B 0 Miova o ol s as an Ingredient of Functional Food
Sudjekwaris na 4. Biljni hnmim viinje maraske - melatonin i @
e i v : 5. Aronatigni spojevl visnje araske oM T
TOREER Graml Hotel ddratic i
vaiem dalagky Dysalija, 240, iufine 2010, LS00 5l o = o Tﬁ“m uwspmwmm P b b bt
; mn e bt o hmmrmrmm
TE
ag_‘w "'-"n,a’
Seae™
o Sy & 1A 2007 H R EEPORTN0 0302
.ﬁr“é‘ “Murnsca Boor horry (Feeies sevasies var, Maraaea) o Ingredients for Functonn! Fonds"

T lagt § Toiiyar ik : w1l 1 1 ey u al! i
199 Vianga marska  Perey cerasey vor, Momasea) koo sestogjak fenkeionalne brone Pkt et FL




<
B DANI EU FONDOVA

WEFHCE ST Cr ey

PrLARR JRERE VL MEtiIE a
e re ra I mo
Vi marsia

Pruans caims Ve Mermhal
Lo mesinish funhsionsie frawe

..\1."" 1]

‘v"'w:r_:'r".. -4 -
i ViSnju
h
i

2" marasku

0 J
.‘\'I'” [} ""'h

‘eae

£ il
""\.ut ¥

1

- |
£ s
- BVERDC IR 574 | =
J_L: fALIEERH -_'_
" R,
[ e
EEL ]
Latabne inomaz Cantar za e ;
€ radien i degtupre 34 ) Cij radinnise
e wels 3 ranic kL amn [ glill WpaCERREE
Lo B T R q| 1
Sudpiovend S (i e
racdofi ol j# besp B2 % |
1 wslujeriog we ek iwad [T i lruond s o
winn oo bk 3 a 2012 il aaY el péate lan
aTEHN
.;,-""' ¥,
$ %
SPge™
N Sty B
3 e B IPA2007 R/ GEPON 040302
wrasca Moo Cherry (Pemnes cevases var, Maraaca) o8 Ingredients for Furenoma Fonds
'ﬁr“{;‘ "M o 4 he F o Jas Ingrechents tor Funco Fonad="
199 “Vianja marska ey corasey vor Momsea) koo sestojek femkcionalne hrane" Paalekl Mianislta EL




<
B DANI EU FONDOVA

SUDIONICI RADIONICA

= Uzgajivaci i1 preradivaci vishje maraske

= Clanovi udruge ,Maraska”,

= Clanovi poljoprivredne zadruge ,,Skabrnja” i ,Maraska Tinj”,

= Predstavnici tvornice ,Maraska d.d.”,

= Predstavnici Upravhog odjela za poljoprivredu Zadarske
Zupanije,

= Predstavnici Hrvatske poljoprivredne komore

= Predstavnici poljoprivredne savjetodavne sluzbe Zadarske
Zupanije

= Predstavnicic HGK, Zupanijske komore Zadar

= Predstavnicic Sveucilista u Zadru

= Clanovi Udruge prehrambenih tehnologa, biotehnologa i
nhutricionista Zadarske Zupanije
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REZULTATI PROJEKTA

Osnovan Laboratorij za procese susenja |
monitoring bioloski aktivnih spojeva

Liofilizirani plodovi visnje maraske, udjela
vlage do maksimalno 10 %, s visokim
udjelom BAS-a (antocijani, flavonoli,
fenolne kiseline, melatonin itd.) te visoke
antioksidacijske  aktivhosti I dobrih
senzorskih svojstava;
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Prah soka viSnje maraske proizveden
susenjem rasprsivanjem, pri cemu su ocuvane
visoke koncentracije BAS-a (antocijani,
flavonoli, fenolne Kkiseline, melatonin itd.),
visoke antioksidacijske aktivhosti i dobrih
senzorskih svojstava

Potaknuto u¢inkovitije medusobno povezivanje
I suradnja izmedu lokalnih uzgajivaca |
proizvodaca, prehrambene industrije fte
znanstvenih institucija s krajnjim ciljem
povecanja konkurentnosti proizvoda na bazi
visnje maraske.
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SVECANOST
PREDSTAVLJANJA
REZULTATA PROJEKTA

Zadar, 05 srpnja 2012,
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ODRZIVOST PROJEKTA

Tijekom implementacije ovog projekta stvorene su:

dodatne mogucénosti razvijanja koncepta funkcionalne
hrane na bazi visnje maraske, drugog voca te
ostalih biljnih vrsta

preduvjeti i mogucnosti suradnje izmedu PBF-a,
Centra Zadar te lokalnhog poljoprivrednog sektora,
proizvodaca i preradivac¢a voca, povrc¢a, mediteranskih
kultura te prehrambene Industrije na lokalnoj |
nacionalnoj razini.
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Kako bi se osigurala odrzivost ovog projekta potrebno
je:

« Siriti znanja o potencijalima proizvodnje visokovrijednih
prehrambenih proizvoda,

+ proizvodace i lokalnu zajednicu upoznati s benifitima koji se
mogu ostvariti plasmanom funkcionalne hrane na trziste

« osigurati ucinkovit transfera znanja i tehnologije u SMEuU regiji

« U suradnji sa mjerodavnim institucijama utjecati na povecanje
konkurentnosti prehrambene industrije.

+ motivirati mlade znanstvenike i inZenjere da se usavrsavaju u
podrucju prehrambene tehnologije, biotehnologije i
hutricionizma u radu s najsuvremenijim tehnologijama
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KOMPANIJE KQ,JE SU POKAZALE INTERES ZA SURADNJU
SA CENTROMU ZADRU

Maraska d.d.
Jamnica d.d
Agrokor d.d.
Dona d.d.
Cokolada Vitlov
OPG “Babac
Damjanic”

» OPG Zdenko CUch e |
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PROJEKTNI TIM

BROJERTNITIN & PEE:a; PARTNER INSTITUCIJA (Biotehniska
fakulteta, Univerza v Ljubljani,
Prof.dr.sc. Verica Dragovié-Uzelac, Slovenija):

voditeljica projekta _

Prof.dr.sc. Janez Hribar
Dr.sc. Sandra Pedisi¢, lokalna Dr.sc. Emil Zlatic
koordinatorica projekta

FProf.dr.sc. Branka Leva]
Prof.dr.sc. Zoran Herceg

Dr.sc. Danijela Bursa¢ Kovacevic
Mr.sc. Zoran Zori¢

Dipl.ing. Ivona Elez Garofuli¢
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